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Kandidat:innen fiir die OB-Wahl

Eva-Maria Kroger: Als LINKE setzen wir uns seit vielen Jahren flir mehr regionales
Kreislaufwirtschaften ein. Diesem Anspruch mdchten wir auch bei der Essensversorgung gerecht
werden. In welchem Tempo die Anteile erhdht werden kdnnen, muss man sich im Detail
anschauen. Zielvorgaben sind wichtig. Fiir uns ist klar: Das Essen muss qualitativ gut, nachhaltig,
aber auch bezahlbar sein. Wie schnell und wie stark der Anteil des Bioregionalanteils erhdht
werden kann, hangt also davon ab, wie sich diese Entwicklung auf den konkreten Endpreis je
Mabhlzeit auswirkt. Hier werden wir sehr genau abwdagen, was die Preisgestaltung zuldsst oder aber
mit Eigenmitteln das Essen subventionieren mussen.

Claudia Miiller: Ja. Gesundes Schulessen ist flir die Entwicklung der Kinder und Jugendlichen sehr
wichtig. Okologisch produzierte Lebensmittel schonen Natur und Klima und sind zugleich
gesiinder. Mit einer starkeren Abnahme von Produkten aus der Region stérken wir zudem die
regionale Landwirtschaft und reduzieren lange Transporte. Wichtig flr Kinder- und Jugendliche ist
es aber, Giberhaupt zu essen. Die derzeitigen Teilnahmequoten am Schulessen von rund 30%
kdnnen uns nicht ausreichen. Uns muss es insgesamt gelingen, das Schulessen fiir die Schiilerinnen
und Schiler in Rostock attraktiver zu gestalten.

Carmen Botezatu: Mir ist wichtig, dass wir durch die schon beschlossene Rekommunalisierung die
M@églichkeit haben, Kinder und Eltern in diese Entscheidungen einzubeziehen. Bspw. gibt es beim
Studierendenwerk dafiir einen Mensaausschuss. Orientierung sollten die DGE-Standards sein. Ziel
muss sein, den Kindern ein moglichst gesundes und nachhaltig produziertes Essen zu ermoglichen.
Da kann der BIO-Anteil auch gerne bei 100% liegen.

Michael Ebert: Die Erh6hung des Anteils an Biozutaten und Zutaten aus regionaler Produktion
sind Giber eine Anderung der Ausschreibung gut erreichbar. Problematisch gestaltet sich hierbei der
Begriff regional, da dieser sehr weitreichend ist. Auch eine Kartoffel aus der Magdeburger Borde
gilt als regionales Produkt. Wichtig ist mir, dass die Vielfalt im Schulessen erhalten bleibt und so
ein hoher Anteil an Schiilerinnen und Schiilern davon profitiert.
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Eva-Maria Kroger: Ziel einer nachhaltigen Stadtpolitik sollte es sein, die regionale Wertschopfung
zu steigern. Auftrage vor allem an lokal ansassige Unternehmen zu vergeben, ist sicherlich unser
aller Wunsch, aus wirtschaftlichen und klimapolitischen Griinden. In Rostock sind wir hinsichtlich
unserer kommunalen Unternehmen diesbezlglich schon sehr gut aufgestellt. Als die |dee einer
Markthalle am Stadthafen aufkam, dachte ich sofort an eine Chance, hier gemeinsam mit der
GroBmarkt GmbH (oder einer anderen stadtischen Struktur) einen Ort und eine Forderkulisse fiir
regionale und lokale Produkte zu schaffen.

Claudia Muller: Ja. Bei der Stadtverwaltung und gegebenenfalls beim neuen kommunalen
Essenanbieter, dessen Rechtsform ja noch offen ist. Inzwischen erlaubt das Vergaberecht,
Nachhaltigkeitsaspekte und damit auch regionale Wirtschaftskreislaufe starker zu gewichten. Dazu
gibt es noch weitere Bausteine, mit der ich dieses Anliegen unterstiitzen mochte. Rostock
verpachtet z.B. eine Reihe landwirtschaftlich genutzter Flachen, so gehoren der Stadt auch Flachen
im Landkreis. Hier hat die Stadt in der Vergangenheit schon ein Glyphosat-Verbot durchgesetzt.
Bei Neuvergaben oder Vertragsverlangerungen sollten kiinftig eine 6kologische Bewirtschaftung
Vorrang haben. Es gibt aber auch Schwierigkeiten: die Stadt hat fiir die Kommunalisierung das
Modell einer weiteren GroBkiliche gewahlt. Das heift, die Kiiche produziert die Essen fiir alle
Schulen. Damit sind an einem Tag jeweils sehr groBe Mengen bestimmter Zutaten notig, weil es
fiir alle Schulen die gleichen vier Essen gibt. Derzeit ist es schwierig, so groBe Mengen 6kologisch
und regional bereit zu stellen. Haben wir dagegen mehrere Kiichen bzw. Anbieter oder wird das
Essen - wie z.B. in Greifswald - direkt an der Schule gekocht, werden pro Tag zwar vielfaltigere
Zutaten bendtigt, aber in kleineren Mengen. Das entspricht der regionalen Angebotsstruktur mit
zahlreichen kleineren Anbietern viel mehr.

Carmen Botezatu: Ja, im Rahmen der Rostocker Moglichkeiten des Vergaberechts. Unsere
Partnerstadt Bremen ist ein Bundesland und hat natiirlich deutlich mehr Gestaltungsmdéglichkeiten
als Rostock als kreisfreie Kommune.

Michael Ebert: Sofern das Vergaberecht Mdglichkeiten fiir eine Stérkung der regionalen
Wirtschaft bietet, werde ich als Oberbiirgermeister diese auch nutzen. Derzeit sind hier sehr enge
Grenzen gesetzt.



Eva-Maria Kroger: Die Ausbildungsordnung von Kéchinnen und Kéchen der IHK zu Rostock sieht
eine umfassende Ausbildung mit verschiedenen Zutaten, so auch pflanzlichen, vor. Auch das
Zubereiten vegetarischer und veganer Gerichte sind Ausbildungsinhalt und werden entsprechend
auch an der kommunalen GroBkiiche im Rahmen der Ausbildung gelehrt werden. Wobei ich mir
selbstverstandlich vorstellen kann, die Vielfalt der vegetarischen und veganen Kiiche in einer
kommunalen GroB3kiiche bewusster zu etablieren.

Claudia Miller: Ja. Viele wissen langst: Vegan bzw. vegetarisch kochen, ist viel mehr, als einfach
nur die tierischen Produkte weglassen. Wir brauchen gute und leckere vegane und vegetarische
Gerichte. Es soll auch weiterhin Fleisch geben, aber im Rahmen der DGE-Empfehlungen. Wenn in
der Schulkiiche eine entsprechende Ausbildung mdglich sein soll, miissen natiirlich auch die
Kdchinnen und Koche iber diese Expertise verfiigen. Das sollte bei der Einstellung bericksichtigt
werden. Alternativ oder erganzend sollten entsprechende Weiterqualifizierungen eingeplant
werden.

Carmen Botezatu: Natirlich muss auch die Rostocker Schulkiiche ausbilden. Nicht nur, um auf der
Hohe der Zeit bleiben zu kénnen, sondern allein schon, um dem Fachkraftemangel entgegenwirken
zu kdnnen.

Michael Ebert: Vor diesen sehr konkreten Fragen der innerbetrieblichen Ausgestaltung sind noch
sehr viele organisatorische, bauliche und finanzielle Fragen offen, deren Beantwortung erheblichen
Einfluss auf die Frage haben.



Eva-Maria Krdger: Ja, unbedingt. Als LINKE fordern wir schon lange das kostenlose Schulessen,
wissen aber auch, dass dies mit erheblichen finanziellen Aufwendungen verbunden ist. In der
Praxis wird es wohl darauf hinauslaufen fortwahrend zu prifen, ob und in welchem Umfang wir
das Schulessen subventionieren kdnnen, um eine Balance zwischen hoher Qualitdt und glinstigen
Preisen zu erreichen. So kdnnen wir etwa die Qualitit erhdhen (etwa durch den Aufwuchs
bioregionaler Zutaten) und den Preis stabil halten, oder wir halten die Qualitit und senken die
Preise ab. Eine solche Entscheidung sollte in enger Abstimmung mit Schiiler*innen- und
Elternvertretungen erfolgen. Sollten Land oder Bund sich finanziell beteiligen, wiirde das natirlich
helfen und die Spielrdume erhohen. (Nota bene: In einer Podiumsdiskussion am 27.10. mit
Vertreter:innen der Eltern sagte sie sehr konkret anderes, ndmlich: eine Kostenlibernahme ist
finanziell einfach nicht machbar, auch wenn meine Partei das gerne mal auf Plakate schreibt. Ein
Zuschuss zum Schulessen, damit es bezahlbar bleibt, wire denkbar.)

Claudia Miiller: Ja. Die GRUNE Fraktion hatte in der Vergangenheit schon vorgeschlagen, einen
Anteil von damals 0,50 € je Mahlzeit zu bezuschussen, um einen hoheren Bio-Anteil zu
finanzieren. Hohere Zuschiisse miissten tUber das Land mitfinanziert werden. Wir brauchen
Finanzierungssysteme, die sicherstellen, dass kein Kind aus Kostengriinden auf das Schulessen
verzichten muss. Erfahrungen aus anderen Stadten zeigen allerdings, dass Essen mit hohem Bio-
Anteil nicht unbedingt teurer sein muss. Berlin setzt jetzt z.B. auf das Kopenhagener Modell: selbst
kochen, weniger Miill, hoherer Anteil von Gemiise, bewusstere Nutzung von tierischen Produkten,
90%-Bioanteil - ohne Kostensteigerung.

Carmen Botezatu: Bildung sollte kostenfrei sein. Das gilt auch fiir die Teilhabe am gemeinsamen
Mittagessen. Kostenlibernahme der Schulverpflegung ist leider eine sogenannte freiwillige
Leistung. Wir miissen sicherstellen, dass Rostock diese Ausgabe dauerhaft stemmen kann. Wenn,
wie bei den Studierendenwerken, nach der Rekommunalisierung der ermaBigte
Mehrwertsteuersatz gilt, verbessert sich allein schon dadurch das Preis-Leistungs-Verhaltnis. Ziel
muss also sein, das Essen qualitativ hochwertig und dauerhaft bezahlbar zu halten.

Michael Ebert: Schulessen muss schmackhaft, inhaltlich ausgewogen und finanziell erschwinglich
sein. Insbesondere zu den Kosten stehen viele Kriterien im Widerspruch. Wo notwendig, wird die
Stadt mit mir als Oberbiirgermeister Wege der finanziellen Unterstiitzung finden. Jetzt schon eine
schrittweise Kostenlibernahme anzukiindigen, setzt dabei vollkommen falsche Anreize. Die
Kommunalisierung der Versorgung mit Schulessen ist mit dem Versprechen erfolgt, sehr gutes
Essen zu guten Preisen zu liefern. Das muss jetzt auch Umsetzung finden.



Eva-Maria Kroger: Die Verwendung regionaler (Bio-)Produkte, ein energieeffizienter
Kiichenbetrieb sowie MaBnahmen, um das Wegwerfen von Essen zu vermeiden, sind als erstes zu
nennen. Aber auch gute Bedingungen fur die Angestellten sowie eine mindestens am Tarif
orientierte Bezahlung gehoren dazu. Als kommunales Unternehmen sollte die Kiiche einen
Aufsichtsrat bekommen, der dann darliber wacht, wie die gemeinsam formulierten Ziele umgesetzt
werden. Aus diesem heraus ist es bei Bedarf moglich, politisch nachzusteuern, sollten Defizite -
etwa bei den Zielen zur Nachhaltigkeit - erkannt werden. Darliber hinaus kénnte man einen Beirat
bestehend aus Eltern- und Schiilervertreter*innen installieren, die regelmaBig Feedback geben.

Claudia Miiller: Wie oben schon erwdhnt, halte ich eine neue GroBkiiche nicht fiir den besten
Weg, um das Schulessen 6kologischer und gesiinder zu gestalten. Mehrere kleine Anbieter oder
noch besser - das Kochen in der Schule selbst konnen hier mehr erreichen und auch die Kinder und
Jugendlichen stdrker einbeziehen. Eine komplett neue GroBkiliche zu bauen und damit Doppel- und
Mehrfachstrukturen in Rostock zu schaffen, ist nicht nachhaltig. Neben der Beschaffung
nachhaltiger Lebensmittel beginnt eine nachhaltige GroBklche beginnt schon mit dem Bau:
klimaschonende Bauweise mit hochster Energieeffienz, inkl. PV-Dachanlage und Anschluss an die
Fernwarme oder - sofern nicht méglich — mit klimafreundlicher Warmeversorgung. Die
Verteillogistik sollte mit E-Fahrzeugen erfolgen. Das Miillaufkommen muss auf ein Minimum
reduziert werden. Die Stadt muss geschlossene Recyclingketten und Verwertung gewahrleisten.

Carmen Botezatu: Wie in anderen Betrieben auch, heiBt nachhaltig zu sein zum einen moglichst
viele Produkte aus der Region zu beziehen um unnétigen Transport zu vermeiden und zum anderen
in der Produktion moglichst ressourceneffizient und millvermeidend zu arbeiten. Da gibt es bereits
gute Beispiele bundesweit wie GroBkiichen diesen Weg eingeschlagen haben. Fiir mich als
Architektin ist es natiirlich auch wichtig, dass auch schon der Bau der GroBkiiche nachhaltig
erfolgt. Bereits jetzt versuche bei den Projekten, die ich beruflich betreue, moglichst nachhaltig
und ressourceneffizient zu arbeiten. AbschlieBend ist fiir mich eine gerechte Bezahlung in
Verbindung mit gutem Arbeitsklima ein weiterer wichtiger Baustein der Nachhaltigkeit.

Michael Ebert: Am nachhaltigsten ist stets die Nutzung bereits vorhandener Strukturen. Daher
stellt der Neubau einer GroBkiiche schon den ersten Fehler in dieser Hinsicht dar. Eine GroBkiiche
muss sich energetisch an den neuesten Standards ausrichten und in der Menge Essen produzieren,
dass es der Nachfrage gerecht wird. Von daher ist es schliissig, dass wir auch weiterhin auf das
Bestellsystem von Sodexo setzen, um Uberkapazitdten und Mengen zu vermeiden.



Eva-Maria Kroger: Zunichst: Uber Geschmack l4sst sich nicht streiten. Wir werden nie einen
Zustand erreichen, bei dem alle rundum zufrieden sind. Aber wir mdchten in der ganzen Stadt ein
leckeres, qualitativ hochwertiges und ein fiir alle Einkommensschichten bezahlbares
Mittagsangebot anbieten, mit dem die breite Mehrheit sehr zufrieden ist. Wenn die Stadt diesen
Anspruch erfullen und dariiber hinaus als attraktiver Arbeitgeber auftreten kann, dann haben wir
viel erreicht. Wir erhoffen uns von einer kommunalen Versorgung eine noch engere und
verbindlichere Einbeziehung von Schiilerinnen und Eltern bei Entscheidungen rund um das
Schulessen. Es geht also um Chancengleichheit, Bekdmpfung von Kinderarmut und Segregation,
die Starkung regionaler und nachhaltiger Kreisldufe sowie die Schaffung guter Arbeitsplatze.

Claudia Muller: Ich halte die Kommunalisierung der Schulverpflegung in dieser Form fiir nicht
richtig durchdacht. Darum hat auch die griine Biirgerschaftsfraktion nicht dafiir gestimmt. Hier
miissen wir also noch ordentlich nacharbeiten, um die Schulverpflegung nachhaltiger zu
bekommen! Das beschlossene Konzept enthielt keine Aussagen zu Qualitidtsverbesserungen. Die
Ausgaben fir die Zutaten sollen nach dem Konzept exakt so hoch sein wie beim bisherigen
Anbieter - dennoch werden die Gesamtkosten pro Essen deutlich héher ausfallen. Mit dem
Beschluss wurde der 2. Schritt vor dem 1. gemacht. Am Anfang hatte ein Konzept stehen missen,
wie wir das Essen attraktiver und geslinder gestalten kénnen. Und daraus hatte die Stadt ableiten
sollen, welches Betreibermodell dafiir geeignet ist. Die Kommunalisierung hat sich dann gelohnt,
wenn mehr Kinder und Jugendliche als bisher das Essenangebot nutzen. Wenn das Angebot
gestinder und ausgewogener ist und die Vorschlage der Schiilerinnen und Schiiler
Berlicksichtigung finden.

Carmen Botezatu: Mehr Kinder essen in der Schule. Das Essen ist qualitativ hochwertig,
nachhaltig produziert, ansprechend und bezahlbar. Kinder- und Elternvertretungen haben deutlich
mehr Mitspracherechte bei der Auswahl der Gerichte und Produkte.

Michael Ebert: Der Erfolg einer Kiiche misst sich an ihren Gasten. Das bedeutet eine Steigerung
der Beteiligung unter den Schiilerinnen und Schiilern auf 30 Prozent, wére ein erster Schritt in die
richtige Richtung. Daneben wird die Finanzierbarkeit tiber den Erfolg entscheiden. Steigen die
Kosten liberproportional zu vergleichbaren Angeboten, wird von einem Erfolg nicht die Rede sein
konnen, da dann die Beteiligung breiter Schichten nur tiber erhebliche Kostenzuschiisse mdglich
sein wird.



